
Jausenkrustl � 

  
 

Zutaten 

250g Roggenmehl 

250g Dinkelmehl 

1 Pkg. Backpulver 

1 TL Salz 

1 TL Zucker 

2 TL Brotgewürz 

1/2 lt. Bier 

 

 

Alle angegebenen Zutaten zu einem Teig verkneten. Backpapier in eine 

Kastenform legen und den Teig einfüllen. 

Mit Wasser besprühen 

 

 

Heißluft, 180 Grad, 1 Stunde backen 
 


